Dolci&Pani

Cubetti di
Gelatina Morbida all’Albicoceca

| cubetti di frutta sono la novita del momento! Sono cubetti (6x9 mm) di frutta concentrata,
morbidi e gustosi, da aggiungere nell'impasto dei prodotti lievitati, come panettoni o colom-
be, oppure per impreziosire dolci da forno come plum cake o muffin.

Con la tua fantasia non ci sono limiti ai dolci da aromatizzare. | cubetti di frutta sostituisco-
no i canditi, la frutta disidratata, la frutta essiccata.

Con la cottura si sciolgono parzialmente all'interno dell’impasto irradiando tutt’'intorno il
loro sapore in un’armonia di aromi e di colore.

Contengono un elevato contenuto di frutta, non contengono coloranti artificiali, conservanti
o ingredienti geneticamente modificati!

INGREDIENTI: Frutta (albicocca, mela), zucchero, sciroppo di fruttosio, farina di riso, burro di cacao, gelificante (pecti-
na), correttore di acidita (acido citrico), aromi naturali.

CONTAMINAZIONE CROCIATA: Il prodotto pud contenere tracce di latte e derivati utilizzati nello stesso impianto di produzione.

N.B.: Utilizzare g.b. ed incorporare lentamente nellimpasto
| alla finepdella lavorazione. P VALORI NUTR’Z_’ONAL’ MEDI
per 100 g di prodotto
ENERGIA  1498kJ (353 kCal)
GRASSI 1,7 9
di cui acidi grassi saturi 09 g
CARBOIDRATI 80,1 ¢
di cui zuccheri 755 ¢
FIBRE 26 9
PROTEINE 09 ¢
SALE 0,059

Dolci&Pani
info@dolciepani.it - www.dolciepani.it
Divisione dettaglio online della societa ESKA S.n.c.
Specialisti in Pasticceria e Panificazione
via Degli Artigiani, 23/25/27 - 35042 ESTE (PD)
P. Iva/C.f. 01028690285 Tel. +39 0429 600288 - Fax +39 0429 601060



