Dolci&Pani

Cubetti di

Gelatina Morbida alla Fl’agola

| cubetti di frutta sono la novita del momento! Sono cubetti (6x9 mm) di frutta concentrata,
morbidi e gustosi, da aggiungere nell'impasto dei prodotti lievitati, come panettoni o colom-
be, oppure per impreziosire dolci da forno come plum cake o muffin.

Con la tua fantasia non ci sono limiti ai dolci da aromatizzare. | cubetti di frutta sostituisco-
no i canditi, la frutta disidratata, la frutta essiccata.

Con la cottura si sciolgono parzialmente all'interno dell’impasto irradiando tutt’'intorno il
loro sapore in un’armonia di aromi e di colore.

Contengono un elevato contenuto di frutta, non contengono coloranti artificiali, conservanti
o ingredienti geneticamente modificati!

INGREDIENTI: Frutta (succo e purea di fragola, mela, succo di ciliegia), zucchero, sciroppo di fruttosio, farina di riso, ge-
lificante (pectina), burro di cacao, correttore di acidita (acido citrico), aromi naturali.

CONTAMINAZIONE CROCIATA: Il prodotto pud contenere tracce di latte e derivati utilizzati nello stesso impianto di produzione.

N.B.: Utilizzare q.b. ed ingorporare Ientamente nell'impasto VALORI NUTRIZIONALI MEDI
alla fine della lavorazione. per 100 g di prodotto
ENERGIA  1480kJ (349kCal)

GRASSI 20 ¢

di cui acidi grassi saturi 11 9

CARBOIDRATI 790 9

di cui zuccheri 72,2 9

FIBRE 309

PROTEINE 10 ¢

SALE 0,054
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