
Estratto di Malto
in polvere

L’Estratto di Malto in polvere aggiunto al vostro impasto, permette di ottenere una crosta dorata e
croccante  ed  un  aumento  del  sapore  e  del  profumo;  regolarizza  la  lievitazione  e  migliora
l’estensibilità  dell’impasto.  Aumenta  lo  sviluppo  dell’alveolo  della  mollica  ed  il  volume  della
sfoglia.

INGREDIENTI:  Estratto  di  malto  d’orzo,  farina  di  frumento maltato,  enzimi  (alfa  amilasi,
xylanasi).

CONTAMINAZIONE CROCIATA: Il  prodotto può contenere tracce di latte,  uova,  frutta a guscio e  semi di
sesamo utilizzati nello stesso impianto di produzione.

Dosaggio: 0,5 – 1,2% sul pane
1,8 – 2,2% sui grissini
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