Dolci&Pani

Maltitolo

Il maltitolo € un sostituto dello zucchero, dal gusto naturalmente dolce. Viene prodotto da
composti presenti in natura (grano e granoturco). Non contiene zuccheri, ha un basso indice

glicemico e non danneggia i denti.

Si presenta come una polvere bianca, solubile ed ha un potere dolcificante simile a quello dello
zucchero. Per questi motivi & un’ottima alternativa nella preparazione di dolci, biscotti, creme e

pasticceria in genere.

INGREDIENTI: Maltitolo

VALORI NUTRIZIONAL! MEDI
per 100 g di prodotto

ENERGIA  1000kJ (240kCal)

GRASSI <019
di cui acidi grassi saturi 0 g
CARBOIDRATI 9989
di cui zuccheri 0 g
FIBRE 09
PROTEINE <0149
SALE 0 g
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