Dolci&Pani

fatti con le tue mani

Preparato per

Biscotti
alla Cannella

Il nostro preparato € una miscela bilanciata ideale per preparare dei biscottini caramellati alla
cannella, con un profumo vellutato di burro ed il sapore dello zucchero di canna, che

ricordano i famosi biscotti “Lotus”.

Dal gusto unico e speziato secondo la tradizione popolare anglosassone, sono perfetti per le
feste natalizie in famiglia, con la loro atmosfera calda davanti ad un caminetto acceso. Servili
con il caffé a fine pasto o con una buona tazza di thé o cioccolata.

INGREDIENTI: Farina di grano tenero tipo "0", zucchero di canna, cannella in polvere, caramello in
polvere, farina di soia tostata, agenti lievitanti (pirofosfato acido di sodio, bicarbonato di sodio), sale.

CONTAMINAZIONE CROCIATA: Il prodotto pud contenere tracce di latte, uova, frutta a guscio, semi di

sesamo e senape utilizzati nello stesso impianto di produzione.

Ricetta: Dosaggio 1 Dosaggio 2 Dosaggio 3
Preparato 250 500 1000
Uova 25 50 100
Burro 75 150 300
N.B.: Modificare le dosi in proporzione alle proprie reali necessita. Le quantita sono espressi in grammi
Preparazione: Lavorare in planetaria con spatola, tutti gli VALORI NUTRIZIONALI MEDI
:rg:)egdéir;tcl) per il tempo necessario ad ottenere un impasto per 100 g di prodotto

Mettere poi in frigo per circa 30 minuti. Quindi stendere ENERGIESS 01 (B30KCal)

limpasto a 3-5 mm e stampare a piacimento dei biscottini di | GRASSI | 098
varie forme, posandoli sulla teglia imburrata o con carta da |dicuiacidigrassisaturi | 02 9
forno, distanziati 'uno all’altro. CARBOIDRATI 77,749
Dopo un leggere riposo, informare a 180°C per il tempo |dicuizuccheri 356 9
necessario, in base alle pezzature. FIBRE 29 ¢
A piacere & possibile arricchire il gusto con un sapore pil | PROTEINE 84 9
speziato e particolare, aggiungendo all'impasto un po’ di gaoLE 022 g

Zenzero o curcuma.
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